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Ordre du jour

2

Å16h00

ÅAccueil des participants et émargement virtuel

Å16h15

V : Les activités des jeunes de la MFR une année avec la

COVID

Å16h45

VOuverture de lõAssembl®eGénérale Statutaire par

Madame la Présidente

VRapport d'activités 2018 - 2020 de lõassociation

VRapport financier 2018-2019 et 2019-2020 et cotisations

2021

VPassage de lõexercicecomptable à lõann®ecivile et

allongement de lõexerciceen cours pour une cloture

au 31/ 12/ 2021

VElection et renouvellement des membres du Conseil

d'Administration .

VRapport dõorientationpar la Présidente

VClôture de LõAssembl®eGénérale statutaire par la

Présidente



ACTIVITÉ DES 
ÉLÈVES ANNÉE 
PARTICULIÈRE



4

Les 4ème de la 
MFR Centre 
Yonne



5

Voyage cohésion de groupe Pontarlier



Les 3èmede la MFR 
Centre Yonne



±ƻȅŀƎŜ ŘΩŞǘǳŘŜ ŀǾŜŎ ƭŜǎ н ƎǊƻǳǇŜǎ ŘŜ оème : 1ère semaine de septembre 2019 à la MFR de Baigneux les Juifs. Objectif : Apprendre 
àǎŜ ŎƻƴƴŀƞǘǊŜ Ŝǘ ǎΩƛƴǘŞƎǊŜǊ Řŀƴǎ ǳƴ ƴƻǳǾŜŀǳ ƎǊƻǳǇŜΦ 9ŦŦŜŎǘƛŦ Υ оо ƧŜǳƴŜǎ

±ƛǎƛǘŜ ŘΩŞǘǳŘŜ ǎǳǊ ƭŜ ǎƛǘŜ ŘΩ!ƭŞǎƛŀ

ÅLe Muséoparc

ÅLe site gallo-romain

ÅActivité «ŦŀōǊƛŎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ƳƻƴƴŀƛŜ 
ŘŜ ƭΩŞǇƻǉǳŜ Ǝŀƭƭƻ-romaine»

±ƛǎƛǘŜ ŘΩŞǘǳŘŜ ŀǳ /ƘŃǘŜŀǳ ŘŜ .ǳǎǎȅ-Rabutin



Quelques activités 
avec les 4ème 3ème



Seconde Pro agricole

Les moniteurs :
Christelle, Anaïs, Marie, Jean Marie

Les élèves :



Un
dîner bien apprécié

après
la route

Et on
fera la

vaisselle
comme

chez
nous...



On
continue

la
tournée

des
plages





On fait le point sur ce quôon a fait et vu dans la journ®e.







CAP Agent Polyvalent de Restauration par apprentissage

13 apprentis en d®but dõann®e

Semaine dõint®gration : S®jour dans le Morvan

Grottes dõArcysur Cure

Gite près de Dun les Places

Site de Bibracte

Autun

Saut du Gouloux et randonnée

Maison du parc et 

lac des Settons

Rochers du Sausoye



Semaine du goût

ü Encadrement dõuneclasse de lõ®coleprimaire de Villevallier

ü Thème : les POMMES

ü Animation dõateliersde découverte des différentes variétés de pommes :

goût, couleur,  origine

ü Animation dõateliers« cuisine » :

élaboration de jus, gâteaux, compotes 

Cuisiner les l®gumes dõhiver

ü Visite dõuneexploitation maraichère « bio », achat de légumes

ü A la MFR, fabrication dõunrepas « légumes dõhiverbio », connaissance des

produits et du label « bio »



Elaboration du repas de Noël

Marché de Noël de 

Sens
V Stand de démonstration culinaire avec 

les produits de fête



Titre Cuisinier Gestionnaire de Restauration Collective

apprentissage / formation continue

4 apprentis et 1 adulte

Semaine dõint®gration : S®jour en Champagne auboise

Arrivée au gîte

Randonnée dans les vignes Visite de caves

Visite dõune exploitation laiti¯re et fromagerie (chaource, Soumaintrain)

Visite dõune 

champignonnière


